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RESUMO

O curso é destinado a entusiastas dos vinhos com idade acima
de 18 anos, interessados em iniciar sua jornada no
conhecimento dessa bebida para fins pessoais ou
profissionais. Visa orientar o aluno para que ele realize com
perfeicdo a degustacdao de vinhos. Apresentando orientacdes
de escolhas de rétulos identificando as diferencas entre Vinho
de Mesa e Fino. Diversidades de uvas e diferenciacao entre
cepas. Rotulos, diferencas e informacdes. Rolhas, os tipos
variados e suas funcdes. Orientacdes de transporte e
armazenamento de vinhos finos. Tacas: diferentes tipos e
manuseio, acessorios do profissional do vinho, linguagem
técnica e vocabulario do mundo dos vinhos. Diferenciacao
entre os tipos de vinhos (Tintos; Branco; Rosé; Espumante e
Sobremesa, Organicos, Veganos e Biodinamicos). Aprendera a
realizar analise organoléptica: desenvolvendo a técnica de
degustacdo: visual; olfativa; gustativa. Introducdao aos temas:
taninos; docgura, acidez, alcool e corpo do vinho. Conceitos
sobre velho e novo mundo. Terroir e diferenciacdao entre os
solos.
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Aprendera a diferenciar um vinho varietal de um corte,
identificando tempo de guarda e tipos de Barrica. Conhecera
0s processos de vinificacao de vinhos tranquilos; espumantes;
frisantes, organicos, veganos e biodinamicos. Estudara a Roda
de Aromas, iniciara o conhecimento em servico do vinho e
aprendera técnicas de enogastronomia. O  curso
proporcionara a insercao desse aluno na profissionalizacao
referente a area de vinhos. Sempre visando a acessibilidade
para todos os amantes de vinho, visando aproximar a
comunidade interna e externa do IFSP do mundo dos vinhos
proporcionando conhecimento, experiéncia e oportunidade
de renovacgao e/ou insercao profissional.

O curso oferecera ao aluno um amplo conhecimento teorico e
pratico relacionados a area de servico de vinhos, permitindo a
busca por uma vaga no mercado profissional. Requer como
pré-requisito obrigatério a conclusdo do MODULO | -
Sommelier de Vinhos: Uma introdu¢ao ao mundo dos vinhos -
oferecido anteriormente pelo IFSP.
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Conteudo Programatico

- Historia e evolugao da vitivinicultura.

- Principais regides vinicolas globais.
Viticultura e Enologia

- Processos de plantio e colheita de uvas.

- Elaboracao de vinhos: fermentacdao, maturacdo e
engarrafamento.

Tipos de Vinhos e Terroir

- Exploracdo de varietais e estilos.

- Impacto do terroir na producao de vinhos.
Técnicas de Degustacao

- Analise sensorial: visual, olfativa e gustativa.

- Identificacdo de aromas e sabores caracteristicos
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Conteudo Programatico
Harmonizacao de Vinhos e Comidas
- Principios de combinacdo de sabores.

- Experiéncias praticas de harmonizagao

Servico de Vinhos e Etiqueta

- Técnicas de servico e decantacado.

- Vidraria.

- Etiqueta em eventos e restaurantes.
Gestdo de Adega e Compra de Vinhos
- Armazenamento adequado.

- Networking com profissionais do setor.
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RESUMO

Esse mddulo Il oferece a possibilidade de uma qualificacao
profissional, visando a insercao do estudante no mundo do
trabalho. No curso serdo abordados temas relacionados a
estruturacao e realizacao de eventos de degustacao de vinhos;
praticas de servico de vinhos; harmonizacdao de buffet e carta
de vinhos; recepc¢ao e atendimento de clientes, introducao ao
mundo do trabalho, o sommelier de vinhos como profissional;
elaboracao de curriculo profissional. Sera abordado assuntos
sobre postura e etiqueta profissional do Sommelier; técnicas
de servico de bebidas; classificacdo geral de bebidas; termos
técnicos; mise em place; técnicas de recepcdo e sondagem das
preferéncias dos clientes; técnicas de apresentacdo de carta
de vinhos; elaboracdao de cartas de vinhos; fundamentos de
harmonizacao; jantares e eventos harmonizados; praticas de
harmonizacdao; elaboracao do curriculo de sommelier;
apresentacao da plataforma Linkedln como rede social
profissional e orientacdes de busca de oportunidades de
emprego junto a centros de apoio ao trabalhador e sindicatos
da area de bares e restaurantes, entre outras instituicBes
voltadas ao mundo do vinho e da gastronomia (como bares,
restaurantes, adegas, importadoras e vinicolas), visando
viabilizar a empregabilidade da comunidade participante
desta acao.
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Conteudo Programatico

Tipos de solos e Vinhedo - Producao de uvas; Tecnologias de
plantio e colheita; Maturacdao das uvas; Terroir; Fatores do clima
que interferem na producdo; Limites geograficos da viticultura no
mundo; Historico da vitivinicultura.

Técnicas para o Servico do Vinho - Postura e etiqueta profissional
do Sommelier; Técnicas de servico de bebidas; Servico do vinho;
Classificacao geral de bebidas; Termos técnicos; Mise em place;
Técnicas de recepcdo e sondagem das preferéncias dos clientes;
Técnicas de apresentacdo de carta de vinhos; Elaboracao de cartas
de vinhos; dinamica.

Enografia - Origem do vinho; Panorama da vitivinicultura mundial;
Geografia do vinho; Regides demarcadas: historia, indicacdes
geograficas, Denominacdes de Origem; Caracterizacao
organoléptica dos vinhos; Praticas de degustacado.

Harmonizacdo - Fundamentos basicos de harmonizacdo; Jantares
e eventos harmonizados; Praticas de harmonizacao.

Insercdao ao mundo do trabalho - Ementa: elabora¢do do curriculo
de sommelier; apresentacdo da plataforma LinkedIn; cadastro do
curriculo no banco de vagas; busca de oportunidades de emprego
nas areas de bares, adegas e restaurantes; Técnicas de
Networking.
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